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R E'&Lf_j" Asociacion de Vitivinicultores de Entre Rios
Entre Rios Entre VifAas invita a:

JORNADA DE DISERTACIONES TECNICAS Y
PATRIMONIALES SOBRE VITIVINICULTURA

Sdabado 13 de Facultad de Ciencias de la
septiembre de 2025 Alimentacién (UNER)
Mons. Tavella 1450, Concordiaq,
ER
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Presentacién del temario de la mafiana: FORTALECIENDO EL TERROIR DE LA REGION
Coordinacién : Aymara Rodriguez Joannés. Endloga Entrerriana, Cétedra de Enologia de la Tecnicatura de La
Criolla.

Andlisis e interpretacion de resultados del estudio de zonificacién de ER y sus implicancias
vitivinicolas

Jose Luis Miano. Ingeniero Agrénomo UNCuyo, Master en Enologia y Viticultura, Escuela de Montpellier.

Ruben Eligio Walter. Edafélogo, Docente, Consultor, Director del Instituto de Investigacidn cientifica y técnica IDICYT.

Exploracion ecolégica sobre la biodiversidad de los suelos en paisajes vitivinicolas
Melanie Roy. Profesora asociada Toulouse University, delegada por el laboratorio de investigacidn internacional del
Institut de Recherche pour le Développement (IRD).
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Coffee break Q

Avances de la Enologia regional

Liliana Gerard, Belén Corrado, Carina Solda y Gabriela Dalzotto

Laboratorio de Microbiologia y Biotecnologia. Facultad de Ciencias de la Alimentacidn. Universidad Nacional de Entre
Rios

Levaduras y terruiio. Estrategias para utilizar la flora nativa en la vinificacién de vinos con identidad
regional

Francisco Carrau. Profesor Director del drea de Enologia y Biotecnologia de Fermentaciones de la Universidad de la
Repdublica, del Uruguay.

Endlogo en Bodega Cerro Chapeu

EF
Puesta en comiin de los exponentes y ronda de preguntas &2@
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Acompaiia este evento
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Presentacién del Menu: Aprovechando la biodiversidad
Mariana Acosta. Educadora Ambiental. Doctorando.

Buffet Opcional: Experiencias gastronémicas “Reconociéndonos en la Naturaleza” @

Presentacién del temario de la tarde : PATRIMONIO, ENOTURISMO Y COMERCIALIZACISN

Los templos del TANNAT : Lorda , Harriague y el legado construido por los pioneros vascos
Argqto Ander de la Fuente. Catedra UNESCO Paisajes Culturales y Patrimonio (UPV,/EHU). Videoconferencia.

Comercializacién en pequeiia escala

Nora Favelukes. Experta en la temdtica.

Enoturismo - Fortalezas del Patrimonio- Bodegas Entrerrianas con apertura al turismo

Carlos Monti. Empresario.

174:]'0 W Conclusiones finales. Aportes de los participantes. Agradecimientos y cierre.

¢ Actividad no arancelada
¢ Inscribite en el enlace o escaned el cédigo QR

Inscripcion CO
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https://forms.gle/wgh19SeAkMJ3QgAN9

